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FEBIO Congreso Internacional de Biotecnologia y
Alimentacion

Fecha de inicio: 24 noviembre
2026

Fecha de fin: 25 noviembre 2026
Duracioén: horas

Horarios: 09:00 - 15:00
Ubicacion:

Modalidad: Presencial

Precio: €
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Introduccion

FEBIO es el primer Congreso Internacional de biotecnologia aplicada
a la alimentacién, que tendra lugar los dias 24 y 25 de noviembre de
2026 en el Museo de las Ciencias Principe Felipe, en la Ciudad de las
Artes y las Ciencias de Valencia. Cémo llegar

Organizado por FEDACOVA, BIOVAL y AINIA, FEBIO busca conectar a
diferentes agentes de la industria alimentaria para acelerar la llegada
al mercado de soluciones innovadoras y listas para escalar. Durante el
Congreso, se abordaran desafios clave como la sostenibilidad, la
salud y las nuevas regulaciones, enfocandose en areas de vanguardia
como la fermentacion de precision, la produccidon celular, el plant
molecular farmingy los nuevos ingredientes funcionales.

FEBIO

FutureEatsBiotech
Valencia

Dirigido a
e Empresas biotecnolégicas

e Proveedores de tecnologia

e Startupsy scaleups


https://www.google.com/maps/place/Museo+de+las+Ciencias/@39.4560916,-0.3521878,18.5z/data=!4m6!3m5!1s0xd6048e8951d7a37:0xd13f1438c12ec21!8m2!3d39.4561074!4d-0.3520842!16s%2Fm%2F03mg3t_?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI1MDYxNi4wIKXMDSoASAFQAw%3D%3D
https://formacion.ainia.es
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Programa
DiA 1

Biotecnologia alimentaria y biomanufactura: la préxima
gran oportunidad industrial de Europa

La sesion de apertura analizara como Europa puede convertir sus
fortalezas en biotecnologia, alimentacion y fabricacion en una
industria competitiva a escala global, asi como las condiciones
regulatorias, de inversion e innovacion necesarias para hacerlo
posible.

Disefiando la préxima generacion de ingredientes
alimentarios a través de la biotecnologia

Este panel explorara como los avances tecnoldgicos pueden
traducirse en ingredientes que respondan a necesidades reales de la
industria y qué se necesita para pasar del descubrimiento y
desarrollo a aplicaciones alimentarias escalables y comercialmente
viables.

Fermentacién de biomasa y de precision: construyendo la
industria europea de biomanufactura alimentaria

Este panel debatira qué necesita Europa para construir una industria
de biomanufactura alimentaria competitiva.

Mas allé de la fFermentacién: nuevas plataformas de
biomanufactura para alimentacién — cultivo de células
vegetales y plant molecular Farming

Este panel explorard el potencial tecnoldgico del cultivo de células
vegetales y el plant molecular farming, sus aplicaciones en las que
pueden generar un valor real y los retos de escalar estas tecnologias
desde la ingenieria biolégica hasta la produccion alimentaria
industrial.

Food Biotech in Action: de la innovacién al mercado

Esta sesion mostrara casos reales de biotecnologia que ya estan
avanzando hacia aplicaciones comerciales e industriales, desde
alimentos innovadores e ingredientes funcionales hasta
Ffermentacion, probidticos, bioprocesos y tecnologias habilitadoras,
poniendo el foco en innovaciones tangibles que ya estan llegando a
los consumidores.


https://formacion.ainia.es
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Food Biotech Challenge

Una competicion dirigida a startups de biotecnologia alimentaria que
quieran presentar sus soluciones ante lideres de la industria,
inversores y expertos en innovacion. Las startups seleccionadas
presentaran sus proyectos en directo en este panel, y la startup
ganadora recibira el Premio FEBIO Food Biotech Startup.

Deadline para presentar tu Startup el 31 de octubre. Mas informacion

DIiA 2

Food as Medicine: GLP-1, nutricién personalizada y
microbioma

Desde bioactivos descubiertos mediante IA y soluciones basadas en
el microbioma hasta la nutricion personalizada y los retos
nutricionales asociados a las terapias GLP-1, este panel explorara
como la innovacion tecnoldgica puede traducirse en soluciones
basadas en la evidencia para la salud metabdlica, el envejecimiento
saludable y el bienestar.

Didlogo de Expertos: ;cémo puede Europa construir un
marco competitivo para la biotecnologia alimentaria?

Esta mesa redonda analizard como la regulacion y las politicas
publicas pueden facilitar la innovacion, garantizando la seguridad, el
acceso al mercado y la inversion.

Didlogo de Expertos:;coémo puede Europa construir un
ecosistema competitivo de biotecnologia alimentaria?

Esta mesa redonda explorard como los ecosistemas de innovacion, la
inversion, las alianzas industriales y el apoyo al escalado pueden
trabajar de forma conjunta para ayudar a las tecnologias a llegar al
mercado y crecer hasta convertirse en empresas europeas
competitivas a escala global.

‘Ver programa

PATROCINADORES

PATROCINADOR PLATINO


https://febio.es/challenge/
https://febio.es/program/
https://formacion.ainia.es
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