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IMPLANTACION DE SISTEMAS DE PREVENCION DEL
FRAUDE ALIMENTARIO

Introduccion
Fecha de inicio: 16 junio 2021 En el concepto de fraude alimentario podemos incluir todas las
Fecha de fin: 17 junio 2021 acciones intencionadas llevadas a cabo por empresas o individuos
Duracion: 6 horas con el propésito de engafar a compradores y consumidores
Horarios: 9.00h a 12.00h obteniendo una ventaja econémica indebida y vulnerando la
Ubicacion: legislacién vigente.

Modalidad: Online Cualquier fraude puede ocasionar un riesgo para la salud del

consumidor, ademdas de generar su desconfianzay, por otra parte,
Precio: 300€ puede poner en grave peligro la sostenibilidad de los sistemas
) alimentarios.

Una de las formas de prevenir las incidencias relacionadas con el

Descuentos: fraude alimentario, es la implantacién por parte de las empresas de
un sistema de prevencion del fraude alimentario, con el que conocer
Asociados Estudiantes o Inscripcién su vulnerabilidad y determinar e implantar planes de accién para
Ainia desempleados multiple mitigarla.
-30% -20% -10%
(210,00€) (240,00€)  (-30,00€/INS) Objetivos

El objetivo principal del curso es que las empresas y alumnos
participantes conozcan las actividades relacionadas con la
implantacion de un sistema de prevencion del fraude alimentario, y
puedan realizar una evaluacion de la vulnerabilidad junto con los
planes de mitigacién necesarios para prevenir el fraude.

En definitiva, el presente curso permitird, de forma practica, conocer
como prevenir el fraude a través del desarrollo, implantaciéony
mantenimiento de un plan de mitigacién del fraude de producto
alimentario.
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Dirigido a
Responsables de los departamentos técnicos de la empresa (Calidad,
I+D, produccién, compras...).

Metodologia

Presentacién y exposiciéon de ejemplos practicos. La metodologia se
basara en la participacién de los alumnos a través de la exposicion y
desarrollo de un caso practico. Para el desarrollo del curso se
utilizard y aplicara:

¢ La herramienta de evaluacién de la vulnerabilidad ante el
fraude alimentario de SSAFE.
e La guia de mitigacién del fraude alimentario de USP,

¢ Y las bases de incidentes de fraude alimentario Decernis y
RASFF

Programa

. Introduccién al concepto y tipos de fraude alimentario, marco legal y

sistemas de certificacion voluntaria.

2. Evaluacion de la vulnerabilidad ante el fraude alimentario.

o Herramienta de evaluaciéon de la vulnerabilidad ante al
fraude alimentario (diagnéstico de oportunidades,
motivaciones y control del fraude). Herramienta SSAFE.

o Determinacion de productos y materias primas criticas.
Indicadores de fraude

o Historico de fraudes de productos y materias primas
o Tipos de fraude, impacto y métodos de deteccién

o Trazabilidad, transparencia y fiabilidad de la cadena
alimentaria.

o Niveles de corrupcién de paises proveedores.

o Sistemas de control interno de materias primas y de
proveedores

o Determinacion de la vulnerabilidad de la empresa a fraudes
relacionados con los productos y materia primas criticas.

o Determinacién del indice de fraude por materia prima.
Integracién de indicadores de fraude.

o Evaluacién de la vulnerabilidad.

3. Desarrollo de un plan de mitigacion del fraude


https://formacion.ainia.es

[ | |
learning
o Vigilancia analitica.

o Control de proveedores, auditorias, etc.

o Verificacion del sistema de prevencién de fraude
alimentario.

AINIA FORMACION - AINIA Formacién


https://formacion.ainia.es

