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MATERIALES EN CONTACTO CON ALIMENTOS
(SEGURIDAD ALIMENTARIAYY CONTROL DE CALIDAD)

Fecha de inicio: 20 October 2021
Fecha de fin: 21 October 2021
Duracion: 8 horas

Horarios: 9:30h - 14:00 h
Ubicacion: Teams

Modalidad: Online

Precio: 480€

Descuentos:
Asociados Estudiantes o Inscripcion
Ainia desempleados multiple

-30% -20% -10%

(336,00%) (384,00€)  (-48,00€/INS)

AINIA FORMACION - AINIA Formacién

Introduccion

El presente programa se plantea para dar respuesta a cuestiones
relacionadas con la seguridad alimentaria de los materiales de envase
(legislacion aplicable, cémo la empresa puede cumplir las exigencias
legislativas actuales, potenciales riesgos asociados a los materiales que
entran en contacto con los alimentos, ensayos a realizar para el control de
la seguridad alimentaria: migracion global y especifica), asi como ensayos
fisicos para el control de calidad de materiales de envase.

Objetivos

El propésito de la accién formativa es proporcionar a los asistentes
conocimientos tedrico-practicos en relacién a la seguridad alimentaria de
los materiales de envase en contacto con los alimentos y el control de
calidad. En concreto: * Dotar a los participantes de los conocimientos
necesarios respecto a la legislacion existente en materiales en contacto
con alimentos y cémo mantenerse al dia. « Exponer metodologias utilizadas
para realizar los ensayos de migracién con el fin de verificar el
cumplimiento de la legislacion. ¢« Facilitar herramientas que permitan
preparar las declaraciones de conformidad (fabricantes) o evaluar la
informacioén incluida en la declaraciéon de conformidad (usuarios) asi como
defender los ensayos concretos que verifican el cumplimiento de la
legislacion vigente. « Proporcionar informacién sobre las técnicas analiticas
utilizadas para realizar el control de calidad de los materiales de envase e
interpretacion de los resultados obtenidos. * Presentar materiales
alternativos a los materiales convencionales.

Dirigido a
Personal técnico de departamentos de calidad o I+D que requiera evaluar
el area de los materiales de envases su compaiia.
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AINIA FORMACION - AINIA Formacién

Metodologia

Las sesiones de formacién tendran lugar en un entorno virtual
(videoconferencia a través de plataforma Teams) en el que ponentesy
participantes tendran la oportunidad de interaccionar. Las ponencias se
realizardn en directo durante el horario del curso.

Programa

DIA 1 1- Marco legislativo y normativo. « Reglamento (CE) n° 1935/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 27 de octubre de 2004, sobre los
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos. *
Reglamento (UE) n°® 10/2011 de la Comisién de 14 de enero de 2011 sobre
materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con
alimentos. « RD 847/2011 legislacién espafola correspondiente a
materiales poliméricos. * Otros Reglamentos/recomendaciones para
materiales con alimentos. 2- Materiales plasticos y poliméricos. ¢ Factores
que afectan a la migracién: material, alimento, temperatura, tiempo de
contacto. * Seleccion de simulantes y condiciones de ensayo (tiempo y
temperatura). » Métodos de ensayo: Ensayos de migracion. Normas UNE. ¢
Limites migracion global y especifica. 3- Papel y cartén « Ensayos
recomendados para realizar una valoracion del papel/cartén como material
para el contacto con alimentos. 4- Materiales alternativos a los materiales
convencionales ¢ Materiales compostables. Tipologia. Normativa ¢ Uso de
subproductos de la industria alimentaria como fuente de materiales de
envase. * Nuevos desarrollos en la industria del papel. Economia circular
DIA 2 4- Declaracién de conformidad. ¢ Informacién que incluir y valoracién
de los datos incluidos en la declaracién de conformidad. « Revisién de
Declaraciones facilitadas por los asistentes (7). (1) Los asistentes pueden
proporcionar previamente al curso alguna declaracion de conformidad que
deseen valorar. De las declaraciones recibidas se seleccionaran algunas
representativas para comentarla durante la formacion 5-Técnicas de
control de calidad de los materiales de envase (plastico) « Caracterizacién e
identificacion de materiales poliméricos:

1. FTIR, DSC, medida de espesores por microscopia

* Propiedades barrera:

1. Permeabilidad al oxigeno, vapor de agua, otros gases
2. Definiciones, factores que afectan, métodos, equipos, interpretacion
de resultados.

e Propiedades mecanicas:

1. Traccién, compresién, puncién, pelado, fuerza de sellado.
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