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JORNADA Nuevos Alimentos: La Alimentacion del futuro

Fecha de inicio: 9 March 2023
Fecha de fin: 9 March 2023
Duracion: 6 horas

Horarios: 10:15-16:30
Ubicacion: VALENCIA
Modalidad: Presencial

Precio: 120€

Descuentos:
Asociados Estudiantes o Inscripcion
Ainia desempleados multiple
-100% -20% -10%
(0,00€) (96,00€) (-12,00€/INS)

AINIA FORMACION - AINIA Formacién

Introduccion

La creciente preocupacién de los consumidores por la sostenibilidad en la
producciéon de alimentos ha estimulado la necesidad del sector alimentario
de incrementar la sostenibilidad en toda la cadena alimentaria. Dicho
desafio requiere de un gran esfuerzo en investigacién, innovaciény
desarrollo por parte de las empresas. AINIA organiza la 32 edicién de la
Jornada de Innovacién “Nuevos Alimentos: La Alimentacién del futuro”,
que tendra lugar el préximo 9 de marzo de 2023 en las instalaciones de
AINIA. En esta jornada conoceremos cuales estan siendo los principales
avances y lineas de investigacién abiertas para acelerar el cambio hacia la
generacion de productos e ingredientes mas sostenibles, teniendo en
cuenta sus propiedades nutricionales y sensoriales y los procesos
tecnoldgicos implicados. También, veremos el impacto social de una
alimentacion sostenible y nutricionalmente completa. Jornada gratuita
para empresas asociadas a AINIA Network, Las inscripciones se cerraran el
martes 7 de marzo a las 17:00 CET.

Objetivos

e Introducir los principales avances y lineas de investigacién
abiertas para acelerar el cambio hacia la generacién de productos
e ingredientes mas sostenibles

e Dar a conocer las Ultimas soluciones tecnoldgicas implicadas en la
innovacion alimentaria

e Presentar los productos e ingredientes mas innovadores del
sector mediante ejemplos de los mayores casos de éxito del
mercado

e Dar a conocer proyectos e iniciativas sociales a través de una
mejora de la alimentacién y de la produccién de alimentos

e Generar un espacio de Networking entre profesionales del sector
de la alimentacion, que fomente la bdsqueda de soluciones 'y
oportunidades frente a los desafios actuales


https://www.ainia.es/ainia-network/
https://formacion.ainia.es
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Dirigido a
Profesionales del sector agroalimentario y afines interesados en conocer
las novedades del sector

Metodologia

Jornada presencial que tendra lugar de 10:20-16:30 en las instalaciones de
AINIA, Paterna (Valencia). La Jornada contara con un bloque de ponentesy
4 mesas redondas, en las que empresas y organizaciones representativas
de cada sector agroalimentario expondran sus casos de éxito y soluciones
sostenibles e innovadoras. Durante la pausa café y el lunch, se habilitara un
espacio para que los asistentes puedan realizar networkingy conocer las
ultimas novedades en alimentacion. También, se realizard una visita a las
instalaciones de AINIA.

Programa

10:15 Bienvenida. Cristina Del Campo, directora general de AINIA
10:30-11:30 Mercado Global: retos y oportunidades

Anadlisis de la situacion actual del sector alimentario y estrategias para la
generacion de productos e ingredientes mas sostenibles.

Participantes:

e Portavoz de la Asociacion Espaiiola de Productores de Alimentos
y Bebidas Vegetales y Sustainable Development manager Iberia
de Danone, Charo Saavedra

e Portavoz del Centro para el Desarrollo Tecnoldgico Industrial
(CDTI), Carlos Sanchez

e Science and Technology Manager, The Good Food Institute
Technology, Seren Kell. En inglés.

En este bloque se cubriran aspectos tales como la necesidad para
alimentar al mundo de manera segura y sostenible de aqui a 2050, y el
papel especial que jugaran los alimentos basados en vegetales,
fermentacion y células en esta transicion. También se dara una vision del
panorama actual del mercado y las oportunidades industriales para la
innovacion. Moderador: Andrés Pascual, director de Innovacién, AINIA
11:30 Café-Networking y showroom de innovaciones

12:00-12:45 Mesa redonda: impacto social de una alimentacién sostenible y
nutricionalmente completa Se tratardn los aspectos clave asociados a la
alimentacion del futuro: sostenibilidad, nutricién, distribucion equitativa
de alimentos. Participantes:

e Técnico de administracién especial en la seccién de alimentacion
sostenible del Centro Mundial de Valéncia para la Alimentacion
Urbana Sostenible (CEMAS), Marta Alandi

e Coordinadora técnica de Investigacion y Programas de Gasol


https://formacion.ainia.es
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Foundation, Paula Berruezo

e Gerente de Terra i Xufa, Enric Navarro

Moderadora: Encarna Gémez, jefa Departamento Tecnologias de Producto
y Procesos de AINIA 12:45-13:30 Mesa redonda: tecnologias clave ;Qué
tecnologias transformaran el futuro de la alimentacién? Participantes:

e Business Developer Alfa Laval Iberia S.A., Javier Cao

e Business Development Manager, BUCHI Ibérica, Miquel Pairo

Area sales Manager of Clextral, Sylvain Provenzano

Ingeniero de procesos de Instalaciones Industriales GRAU, David
Barreras

Moderadora: Mariana Valverde, responsable de la linea Industrias
Alimentarias, AINIA 13:30-14:15 Mesa redonda: ingredientes orientados al
cambio /ngredientes que cambiaran la forma de generar alimentos.
Participantes:

e Abogada especializada en derecho alimentario de AINIA, Fatima
Aragonés

e Responsable de Innovacién de Anova (Azucarera), Maria
Hernandez

e Jefe de Ventasy Desarrollo de Producto de Feedect, Bruno Fasce

e Area Technical Developer Food & Protein en Roquette,
Inmaculada Martinez-Curza

Moderadora: Beatriz Pérez, responsable de Proyectos en Industrias
Alimentarias, AINIA 14:15-15:45 Lunch y y showroom de productos
innovadores. Visita a las instalaciones de AINIA 15:45-16:30 Mesa redonda:
productos innovadores De las tendencias a la mesa del consumidor.
Participantes:

e Directora de Negocios y Crecimiento de Granjas Campomayor,
Sofia Pérez

e Jefe de Ventas Bebidas Fermentadas de Chr. Hansen, Marcos
Sanz

e Group R&D Product Development Manager, DACSA GROUP, Mary
Carmen Vidal

e CEO de Neoalgae, Fidel Delgado

Moderadora: Ana Torrejon, responsable de Microbiologia y Biotecnologia
Industrial, AINIA 16:30 Cierre de la jornada

PATROCINADORES


https://formacion.ainia.es
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https://www.alfalaval.es/
https://www.buchi.com/
https://www.clextral.com/es/
https://www.dacsa.com/es/
https://instalacionesgrau.com/
https://instalacionesgrau.com/
https://formacion.ainia.es
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AINIA COMPROMETIDA CON LOS ODS

HAMBRE INDUSTRIA, 1 PRODUCCION
CERO INNOVACIONE Y CONSUMO
INFRAESTRUCTURA RESPONSABLES

& & ©O

- - EE%JEQEER{VELE Desde AINIA
aAlNlaA sostenBLE

AlMIA comprometida con los Objetivos de Desarrollo Sostenible

trabajamos para acompaniar a las empresas en la consecucién de distintas
metas ligadas a los ODS.


http://radarprocess.com/
https://www.roquette.com/
http://www.nutrasalud.es
http://www.retailactual.com
https://formacion.ainia.es

