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WEBINAR Riesgos Emergentes: los 10 riesgos emergentes
a los que nos enfrentaremos en los proximos anos

Introduccion
Fecha de inicio: 22 febrero 2024 Adelantarnos al futuro es siempre un ejercicio arriesgado, pero sin
Fecha de fin: 22 febrero 2024 duda tenemos elementos que nos permiten identificar peligros
Duracién: 1.5 horas alimentarios que estan emergiendo con fuerza suficiente como para
Horarios: 10:00-11:40 prever que nos van a ocupar en un futuro cercano.

Ubicacion: GotoWebinar

) . A partir de nuestros trabajos en identificacion de riesgos emergentes
Modalidad: Online

de seguridad alimentaria realizaremos un repaso de los riesgos
emergentes que se puede inferir como de impacto mas probable en
Precio: 0€ los préximos afios. Riesgos como el aumento de la incidencia de las
aflatoxinas, la aparicion y el desarrollo de resistencia antimicrobianas
o la presencia de microplasticos en alimentos son ejemplos de estos
NuUevos riesgos.

Daremos a conocer el Hub de Seguridad Alimentaria de AINIA: SEALI,
que estard compuesto por las empresas mas implicadas en materia
de seguridad alimentaria, y permitird estar permanente informado de
alertas tempranas, conocer los riesgos que vayan emergiendo
paulatinamente en el horizonte de la seguridad alimentaria,
intercambiar informacién y experiencia con otros profesionalesy, en
definitiva, estar preparados para abordar los problemas de seguridad
alimentaria del presentey el futuro.
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SEALI Hub

Objetivos
e Conocer los 10 riesgos emergentes mas importantes
identificados en los ultimos tiempos
e Entender cuales son las causas de su aparicion
e |dentificar suimpacto sobre la salud humanay el medio

e Conocer pautas para la mitigacion y minimizacién de su
impacto sobre nuestros productos

e Poder gestionar preventiva y proactivamente la seguridad
alimentaria en nuestras organizaciones, conociendo los
riesgos futuros a los que podemos enfrentarnos

e Conocer SEALI, el Hub de ainia de Seguridad Alimentaria. El
foro de encuentro de las empresas mas comprometidas con
la seguridad alimentaria

Dirigido a
e Empresas interesadas en ser proactivas en la prevencién de
riesgos de seguridad alimentaria

e Profesionales de la calidad y la sequridad alimentarias

Metodologia

Evento online gratuito de dos horas de duracién. Tras inscribirte,
recibirds a tu direccién de correo electrénico un enlace para
conectarte el dia del webinar. Si no lo has recibido el dia de antes, por
favor ponte en contacto con nosotros.

Al finalizar el webinar, los asistentes recibiréis un e-book sobre los 10
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retos emergentes explicados durante el evento de forma mas
detallada.

Programa

10:00-10:05 Introduccién. Roberto Ortufo, responsable de Seguridad
Alimentaria en AINIA

10:05-10:50 «Los 10 riesgos emergentes que marcaran los proximos
anos». Roberto Ortufo, responsable de Seguridad Alimentaria en
AINIA

10:50-11:20 «Presentacion de SEALI. Hub de Seguridad Alimentaria
de AINIA». Vicente Martinez, especialista en Calidad y Seguridad
Alimentaria (RREE) en AINIA

11:20-11:40 Resolucién de preguntas
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