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Webinar nuevas metodologias para estudios acelerados de
vida Gtil en productos congelados

Introduccion
Fecha de inicio: 27 marzo 2026 La determinacién de la vida Gtil en productos congelados es un reto
Fecha de fin: 27 marzo 2026 creciente para la industria alimentaria, especialmente ante el
Duracion: 0.45 horas desarrollo de nuevas formulaciones y procesos. Aunque los ensayos
Horarios: 10:00 - 10:45 tradicionales son robustos, requieren largos periodos de
Ubicacién: GotoWebinar almacenamiento que retrasan la toma de decisiones.

Modalidad: Online En el webinar «Nuevas metodologias para estudios acelerados de

vida util en productos congelados» presentaremos distintas

Precio: 0€ aproximaciones fisicollquimicas y sensoriales para la evaluacién de
vida util, y profundizaremos en una metodologia propia que permite
acelerar estudios en productos congelados, reduciendo los tiempos
respecto al almacenamiento real entre un 56 %y un 64 %, segun la
categoria de alimento.

Objetivos

e Revisar los fundamentos cientificos de la vida Gtil en
productos congelados, especialmente los mecanismos de
deterioro fisicolquimico y sensorial relevantes.

¢ Presentar metodologias aceleradas de evaluacion,
detallando limitaciones y potencial de aplicacion.

e Compartir la experiencia practica de nuestro grupo,
mostrando ejemplos reales.

Dirigido a

e Responsablesy técnicos de I+D+i, calidad y seguridad
alimentaria.
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e Empresas del sector de alimentos congelados 'y
ultracongelados.

Webinar solo para empresas.

Metodologia

Evento online gratuito de 45 minutos de duracién, que comenzara el
viernes 27 de marzo a las 10:00 y finalizara sobre las 10:45, tras las
preguntas de los asistentes.

Tras inscribirte, revisaremos la inscripcién y recibirds un enlace para
conectarte el dia del webinar. Si no lo has recibido el dia de antes, por
favor ponte en contacto con nosotros

Fin de inscripciones el 26 de marzo a las 12:00.

Programa

—_

. Conceptos clave de vida (til en alimentos congelados
o Mecanismos de degradacién en condiciones de congelacién

o Variables que influyen en la estabilidad: formulacién, envase,
cadena de frio

N

. Evaluacién fisicolquimica y sensorial
o Parametros criticos para diferentes matrices
o Técnicasy criterios de decision
o Criterios para la seleccién de muestras
3. Estudios acelerados de vida util en productos congelados

Fundamento cientifico de la aceleraciéon

[¢]

[¢]

Alcancesy limitaciones segun el tipo de producto

o

Ejemplos de reducciones del 56-64 % en tiempo

o Recomendaciones practicas para integrarlo en 1+D y calidad

SN

. Turno de preguntas y debate técnico
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